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QUINTADECEIS

QUINTA. 't CEIS

AZEITE WIRGEM EXTRA

OLIVAIS E NOTAS DE COLHEITA

Os olivais da QUINTA DE CEIS esté&o essencialmente localizados no coragéio
do Alto Douro, no Cima-Cérgo, préximo do Pinh&o, uma regido privilegiada
para a producéo de vinhos de alta qualidade e azeites Gnicos. Outro olival de
menores dimens&es, no Douro Superior, em Vila Nova de Foz Céa.

Os solos de xisto da regido do Douro, as caracteristicas do clima com
grandes amplitudes térmicas entre o Verdo e o Inverno, favorecem a
olivicultura de exceléncia.

Os nossos olivais situam-se em altitudes que variam entre 0s 150 m e os 550 m.
Colhemos para o QUINTA DE CEIS ORGANIC LIMITED EDITION 2017 as
melhores azeitonas dos nossos olivais centendrios.

Neste lote exclusivo de 366 litros selecionémos do nosso melhor “terroir”
as variedades Cobrangosa, Madural, Verdeal, e também as autéctones
Negrinha do Freixo, Carrasquenha e Negrucha.

O engarrafamento foi realizado em Margo e Abril de 2018 em garrafas
numeradas: 478 garrafas de 500 ml e 511 garrafas de 250 ml.

As garrafas séo em vidro escuro e com capsulas inviolaveis.

AGRICULTURA BIOLOGICA

A QUINTA DE CEIS implementou em todos os olivais, exclusivamente, o
modo de produgdo biolégico.

Somos operadores de modo de produgdo biolégico em todo o ciclo desde a
transformacé&o até ao engarrafamento. Todo o processo é controlado e

certificado pela SATIVA — organismo de certificagdo membro da Quavera
Alliance e da IFOAM.

COLHEITAE TRANSFORMAQAO DAS AZEITONAS

A colheita da azeitona é realizada manualmente, em olivais plantados nas
encostas ingremes e nos emblematicos terragos do Douro.

A colheita de 2017 foi efetuada no final de Novembro. A extragéo foi

realizada a frio, em duas fases, sem adigéo de dgua e sem filtragem.

NOTAS DE PROVA

Azeite virgem extra frutado médio, fresco no nariz e na boca. Notas de
erva, folha verde, tomate verde e “nuances” de améndoa. Forte complexi-
dade com notas florais. Amargo e picante suaves. Muito equilibrado e

harmonioso. Uma persisténcia delicada e agradével no final.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Acidez<0,1%

I.Peréxidos (meqO2/Kg) <10

T.Ceras (mg/Kg) <100

K232<2,00

K270<0,15

AK<0,01

DECLARA@AO NUTRICIONAL/100ml (valores médios)
Energia 820 Kcal = 3420 Kj
Carboidratos Og
dos quais Agtcar Og
Proteinas Og
Gorduras totais 91,2g
dos quais Gorduras Saturadas 12,79

Colesterol Omg
Sal Og



