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VINHAS E NOTAS DE COLHEITA

Nas nossas vinhas velhas, algumas com mais de 85 anos, no Cima-Cérgo,
préximo do Pinhéo, produzimos as melhores castas Portuguesas — Touriga
Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca — e uma mistura de

outras castas autéctones algumas ja muito raras no Douro.

Em 2017 a falta de chuva e o calor extremo obrigaram-nos a uma gestéo
muito exigente das vinhas verificando a sua evolugéo todas as semanas, por
vezes dia a dia, para vindimar no momento certo. Controlamos atentamente

a maturagéo fendlica para obter o maximo de potencial aromatico.

NOTAS DO ENOLOGO

Utilizamos a mais moderna tecnologia com o controle total da
temperatura. Eliminamos os cachos que n&o estavam em perfeitas
condigdes. As uvas foram vinificadas com desengaco total seguido de
esmagamento suave com maceragdo pelicular durante cerca de 12 horas.
Apés esse periodo, em atmosfera inerte e em prensa pneumatica, a
prensagem cuidada. Seguiu-se um periodo de clarificagéio do mosto, 24 a
48 horas em funcéo da casta e do respetivo estado de maturagéo. A
fermentagao alcodlica ocorreu em ambiente controlado com temperatura
entre 12°C e 14°C. Os vinhos foram mantidos em cubas de ago inoxidavel,
sobre borras finas, até ao engarrafamento em Setembro de 2018.

NOTAS DE PROVA

Vinho ainda jovem mas com forte personalidade e elegéncia. Rico em
aromas primdrios tipicos das excelentes castas autéctones do nosso
“terroir”. Notas de flores silvestres, amoras e esteva. Fruta fresca.
Volumoso na entrada, com corpo médio alto e cor intensa. Taninos
reativos percetiveis, mas delicados. Acidez equilibrada. Um final longo,
fresco e pleno de caracter.

Um vinho DOC de vinhas velhas que gragas ao seu equilibrio e

concentragdo permitird um longo e positivo envelhecimento em garrafa.

INFORMACAO TECNICA

Blend:

30% Touriga Franca

20% Touriga Nacional

15% Tinta Roriz

15% Tinta Barroca

20% Mistura de castas autéctones raras
Vindima: 2017

Denominagéio de origem: DOC Douro
Lote: ADI7T

Localizag&o das vinhas: Cima-Cérgo, margem norte
Envelhecimento: cubas de ago inoxidavel
Alcool: 14,5%

Acidez total: 5,40 g/lt (4cido tartérico)
Acidez volatil: 0,47 g/It (acido acético)
Ph: 3,58

SO2 livre: 26 mg/It

SO2 total: 61 mg/It

Agicar residual: 1,8 g/It

Data de engarrafamento: Setembro 2018



