- VINHAS E NOTAS DE COLHEITA

QUINTA []ECEls Selecionamos uvas produzidas nas melhores parcelas, de vinhas velhas, utilizando
exclusivamente castas autdctones da mais alta qualidade: Gouveio, Rabigato,
Viosinho e outras castas autdctones.

O ano viticola de 2021, apés varios ciclos secos e quentes no Douro, foi um dos
mais frescos dos ultimos anos. Um Verdo também fresco, maturagdes mais lentas
e uma vindima precedida de periodos de chuva que influenciaram o corte das
uvas. Vinho com boa acidez e cor.

A gestdo da vinha manteve-se exigente, verificando a sua evolug¢do, todas as
semanas e por vezes dia a dia, para vindimar no momento certo. Controlamos
atentamente a maturagdo fendlica para obter o maximo potencial aromatico.

NOTAS DO ENOLOGO

Utilizamos a mais moderna tecnologia com o controle total da temperatura. Os
cachos estavam em perfeitas condi¢Ges. As uvas foram vinificadas com desengacgo
total seguido de esmagamento suave com maceragao pelicular durante cerca de 12
horas. Apds esse periodo, em atmosfera inerte e em prensa pneumatica, efetuamos
uma prensagem cuidada. Seguiu-se um periodo de clarificagdo do mosto de 24 a 48
horas, em fungdo da casta e do respetivo estado de maturacgdo. A fermentacdo
alcodlica decorreu em ambiente controlado com temperatura entre 14°C e 16°C. Os
vinhos foram mantidos em cubas de ago inoxidavel, sobre borras finas e
posteriormente em barricas de carvalho francés durante 12 meses até ao
engarrafamento, na primeira quinzena de Setembro de 2024.

NOTAS DE PROVA

Um DOP Douro grande reserva branco de 2021 muito complexo e fresco com fruta
citrica em perfeita harmonia com leves nuances florais. Notas minerais marcantes
com integracdo de ligeiras notas de madeira. Um volume de boca surpreendente
resultado de um longo periodo de “battonage”. Final muito longo, fresco e
mineral. Potencial para envelhecimento em garrafa. Uma 6tima escolha para
acompanhar marisco, peixe e carnes brancas. Servir ligeiramente fresco entre os
10°Ce 12°C.

INFORMACAO TECNICA
Blend:

40% Gouveio

25% Rabigato

QUINTADECEIS 25% Viosinho
e 10% outas castas autdctones
Rl Vindima: 2021
SRANCOIWIETE Denominacgdo de origem: DOP Douro
21poUR0 Lote: AD21GRB

Localizagdo das vinhas velhas: Cima Corgo

Envelhecimento: Em cubas de aco inox com longa “battonage” e 6 meses em
barricas de carvalho francés

Alcool: 12%

Acidez total: 5,70 g/dm3 (acido tartarico)

Acidez volatil: 0,50 g/dm3 (acido acético)

Ph: 3,40

SO2 livre: 29 mg/dm3

SO2 total: 171 mg/dm3

Aclcar total: 1,00 g/dm3

Valor energético: 71 Kcal/100ml

Hidratos de Carbono: 0,9 g/100ml

Volume nominal:75cl / Contém Sulfitos

Produzido e engarrafado por Alceis Invest,Lda, Gouvaes do Douro, em Set.2024
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