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/INHAS VELHAS

BRANCO 2022
RESERVA ESPECIAL

DOURO

VINHAS E NOTAS DE COLHEITA

Selecionamos uvas produzidas nas melhores parcelas, utilizando exclusivamente
castas da mais alta qualidade: Arinto, Cédega do Larinho, Viosinho e outras.

O ano viticola de 2022, apés varios ciclos secos e quentes no Douro, foi
particularmente dificil, tendo os 3 meses anteriores a vindima sido dos mais
guentes e secos de que ha memdria no Douro. Questiondvamos sobre a forma
como as vinhas iriam responder a esta situagdo totalmente adversa. Os solos
estavam ressequidos, as ondas de calor sucederam-se e no més de Julho tivemos
na nossa regiao temperaturas de 45 °C

A gestdao da vinha manteve-se exigente, verificando a sua evolugdo, todas as
semanas e por vezes dia a dia, para vindimar no momento certo.

As vinhas utilizadas para este Reserva Especial ndo foram tdao penalizadas como as
vinhas mais recentes. Vinhos de elevada qualidade apesar de quantidade reduzida.

NOTAS DO ENOLOGO

Utilizamos a mais moderna tecnologia com o controle total da temperatura. Os
cachos estavam em perfeitas condi¢Ges. As uvas foram vinificadas com desengacgo
total seguido de esmagamento suave com maceragao pelicular durante cerca de 12
horas. Apés esse periodo, em atmosfera inerte e em prensa pneumatica, efetuamos
uma prensagem cuidada. Seguiu-se um periodo de clarificacdo do mosto de 24 a 48
horas, em fungdo da casta e do respetivo estado de maturacdo. A fermentacdo
alcodlica decorreu em ambiente controlado com temperatura entre 14°C e 16°C. Os
vinhos foram mantidos em barricas usadas de carvalho francés durante 8 meses. O
engarrafamento realizou-se em Novembro de 2024.

NOTAS DE PROVA

Cor citrina. Aroma tropical, com notas minerais, abaunilhado, frutos brancos e
citricos. Vinho surpreendente com acidez, cremosidade, frescura e mineralidade.
Um conjunto muito elegante, envolvente, longo e viciante. Equilibrio e potencial
para envelhecimento.

Uma 6tima escolha para acompanhar marisco, queijo, peixe e sushi.

Manter a garrafa na horizontal, ao abrigo da luz, em ambiente de temperatura
constante e moderada. Servir preferencialmente entre 10°C e 12°C

INFORMACAO TECNICA

40% Arinto

20% Viosinho

20% Codega do Larinho

20% Mistura de castas autéctones
Vindima: 2022

Denominacdo de origem: DOP Douro
Lote: AD22RB

Localizagdo das vinhas: Cima-Cérgo
Envelhecimento: 8 meses em barricas usadas de carvalho francés
Alcool: 13,0%

Acidez total: 6,30 g/dm3 (acido tartarico)
Acidez volatil: 0,24 g/dm3 (acido acético)
PH: 3,33

SO2 livre: 32 mg/dm3

SO2 total: 157 mg/dm3

Acucar total: 3,41 g/dm3

Valor energético: 77Kcal/100ml

Hidratos de Carbono: 1,1 g/100 ml
Volume nominal: 75cl / Contém Sulfitos
Produzido e engarrafado por Alceis Invest Lda, Gouvaes do Douro, Nov.2024



